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Aldrighetti Lorenzo e Cristoforo

Marano di Valpolicella (VR) Veneto
Amarone, Valpolicella Classico, 

Valpolicella Classico Superiore, Recioto, 

Bianco Passito 

Aldrighetti Luigi, Angelo e Nicola

Marano Valpolicella (VR) Veneto
Amarone, Recioto, Ripasso, 

Valpolicella DOC

Alla Costiera di Gamba Filippo 

Vo’ Euganeo (PD) Veneto
Chardonnay, Moscato Secco, Spumante 

Fior d’Arancio, Passito, Serprino, Rosso Colli 

Euganei, Cabernet 

Annibale Alziati

Pavia fraz. Scazzolino (PV) Lombardia
Bonarda, Riesling, Croatina Barbera, cru 

Gaggiarone

Antico Convento di Enio Ferretti

Carezzano (AL) Piemonte
Cortese, Timorasso, Barbera, Dolcetto, Merlot

Aurora Azienda Agricola 

Offi da (AP) Marche
Falerio, Rosso Piceno, Rosso Piceno Superio-

re, Barricadiero, Fiobbo

Baglio Luna

Marsala (TP) Sicilia
Syrah-Nero d’Avola, Cabernet, Merlot, Grillo, 

Chardonnay-Catarratto, 05 Syrah (da vendem-

mia tardiva)

Barraco Nino

Marsala (TP) Sicilia
Nero d’Avola, Grillo, Catarratto, Zibibbo

Bortolotti Maria

Zola Pedrosa (BO) Emilia Romagna
Mamolo (Pignoletto: Colli Bolognesi DOC o 

Emilia IGT), Bosco (Pignoletto: 

Colli Bolognesi DOC o Emilia IGT), 

Matilde (Barbera: Colli Bolognesi DOC 

o Emilia IGT), Armando (Cabernet 

Sauvignon: Colli Bolognesi DOC o 

Emilia IGT), Dolcedò (vino dolce passito) 

Bosco Falconeria, 

Azienda biologica Simeti Taylor

Partinico (PA) Sicilia
Catarratto,  

Brunnenhof Mazzon, 

Rottensteiner Kurt 

Egna (BZ) Alto Adige
Alto Adige Pinot Nero DOC Riserva, 

Alto Adige Gewurztraminer DOC

Cà Neuva di Sergio Abbona 

Dogliani (CN) Piemonte
Dolcetto di Dogliani Cà Neuva, 

Dolcetto di Dogliani ‘L Sambù  

Camparo Azienda Agricola 

Diano d’Alba (CN) Piemonte
Dolcetto di Diano d’Alba Bric Camparo, 

Barbera d’Alba, Nebbiolo d’Alba, Langhe 

Nebbiolo, Lanche Favorita, Barolo

 

Cantine di Mezzaluna 

di Doria Elisabetta Elena

Montalto Pavese (PV) Lombardia
Bonarda Oltrepo Pavese DOC, Riesling Oltre-

po Pavese DOC, Pinot Grigio Oltrepo Pavese 

DOC, Pinot Nero Vinifi cato in Rosso Oltrepo 

Pavese DOC, Vigna Rugà (Cabernet – Merlot) 

IGT, Vigna Massone (Barbera) IGT, Rossoviva-

ce IGT, Biancovivace IGT

Cantine Morona

Rocchetta Tanaro (AT) Piemonte
Grignolino, Barbera, Ruché, Moscato

Carussin Azienda Agricola 
San Marzano Oliveto (AT) Piemonte
Barbera d’Asti “Asinoi”, Barbera d’Asti “La 

Tranquilla”, Barbera d’Asti “Ferrocarlo” 

Capra Giancarlo

Mombaruzzo (AT) Piemonte
Barbera d’Asti, Dolcetto d’Asti

Cascina Besciolo 

Gorzegno (CN) Piemonte
Langhe Dolcetto, Langhe Bianco, Langhe 

Nebbiolo, Piemonte Barbera “La Rebecca”, 

Langhe Dolcetto “Le Terrazze”

Cascina Borgatta 

Tagliolo Monferrato (AT) Piemonte
Dolcetto di Ovada

Cascina Carrà 
Monforte d’Alba (CN) Piemonte
Dolcetto d’Alba, Dolcetto di Dogliani, Barbera 

d’ Alba, Barbera d’ Alba affi nata in barrique, 

Barbera Superiore, Langhe Chardonnay, 

Nebbiolo d’Alba

Cascina del Monastero 
La Morra (CN) Piemonte
Barolo, Barolo Bricco Luciani, Langhe Neb-

biolo, Fratin, Barbera d’Alba, Barbera d’Alba 

Parroco, Dolcetto d’Alba, Dolcetto d’Alba 

Superiore 

Cascina il Bricco 

Nizza Monferrato (AT) Piemonte
Piemonte Doc Grignolino, Barbera d’Asti Doc 

Superiore, Barbera d’Asti Doc, Monferrato Doc 

Rosso, Cortese dell’Alto Monferrato Doc

 

Cascina Praié 

Andora (SV) Liguria
RLP Pigato e Vermentino, VDT Ardesia, VDT 

Sciurbì 

Cascina Sant’Ubaldo 

Acqui Terme (AL) Piemonte
Dolcettto d’Acqui DOC, Dolcetto d’Acqui DOC 

Superiore, Brachetto d’Acqui DOCG, Albaros-

sa Monferrato, “Bric e Brac” (Brachetto secco), 

“Amistà” (Dolcetto-Brachetto) 

Cascina Tavijn 
Scurzolengo (AT) Piemonte
Grignolino d’Asti, Barbera d’Asti, Barbera del 

Monferrato, Ruché di Castagnole Monferrato

Cascina Zerbetta

Quargnento (AL) Piemonte
Barbera del Monferrato, Monferrato Rosso 

Colombaia di Nadia Castagnedi 
Colle Val d’Elsa (SI) Toscana
“Colombaia” Chianti Colli Senesi DOCG

Costa dei Platani 

Acqui Terme (AL) Piemonte
Maggiora (barbera M.to superiore), Pianden-

dice (barbera M.to superiore), Madrigale (mt.o 

rosso), Faetta (albarossa), Luna (passito di 

Strevi)

Daglio Giovanni 
Costa Vescovato (AL) Piemonte
“Basinas”, “Pias” (Colli Tortonesi barbera). 

“Nibiö” (Colli Tortonesi Dolcetto), “Montelisone” 

(Colli Tortonesi Rosso Aleatico),

“Cantico” (Colli Tortonesi Timorasso),

 “Vigna del Re” (Colli Tortonesi Cortese) 

Canedo Coop. Agricola 

Romagnese (PV) Lombardia
carne bovina

Cascina Caremma

Besate (MI) Lombardia
riso, farine, orzo, salumi 

Cascina Dulcamara 

Romentino (NO) Piemonte
frutta, ortaggi, farine

Cascina Selva 

Ozzero (MI) Lombardia
formaggi

Cirenaica Az. Agricola 

Robecchetto con Induno 
(MI) Lombardia
salumi, insaccati, carni

Collefagiano Az. Agricola 

Scansano (GR) Toscana
olio

 Consorzio Terre D’Acqua

(MI) Lombardia

Forra’ Pruno Azi. Agricola 

di Menichetti Andrea

Lamporecchio (PT) Toscana
olio

Hirpus di Minieri Michele 

Az. Agricola 

Carife (AV) Campania
oli, sott’oli, salsa di pomodo-

ro, origano, camomilla, noci

Fatti inCasa 

Milano (MI) Lombardia
torte

I Murceti Az.Agricola 

Castell’Azzara (GR) Toscana
formaggi, ricotta

La Fontanina Az. Agricola 

Monzone (MS) Toscana
marocca, farina di castagne

La Gazzera Soc. Agricola 

Cerro al Lambro (MI) 
Lombardia
latte

L’Ottavo Corpo Platonico 

Paderno Dugnano (MI) 
Lombardia
torte, biscotti, pane, focacce

Mereghetti Massimo 

Ossona (MI) Lombardia
miele

Oranami 

Pontenizza (PV) Lombardia
formaggi di vacca e capra, 

pane

Pian del Lares

Armio Veddasca (VA) 
Lombardia
formaggi, salumi

Piccolo Forno Marziali 

Saludecio (RN) Emilia 
Romagna
biscotti, torte, dolcetti

Rotolo Gregorio & C. 

Az. Agricola Biologica 

Scanno (AQ) Abruzzo
formaggi di pecora, agnelli

Su Nuraghe 

Perugia (PG) Umbria
formaggi

Fattoria Castellina 

Capraia e Limite (FI) Toscana
Chianti Montalbano, “Terra e Cielo” IGT Tosca-

na Rosso, Daino Bianco IGT Toscana Rosso 

Fattoria Cerreto Libri

Pontassieve (FI) Toscana
Chianti Rufi na DOCG, Chianti Rufi na DOCG 

Riserva, Podernovo IGT Rosso di Toscana, 

Canaiolo IGT Rosso di Toscana, Canestrino 

IGT Bianco di Toscana, Vinsanto del Chianti 

Rufi na DOC, Grappa Monovitigno Sangiovese

Fattoria Majnoni Guicciardini 

di Pietro Majnoni 

Barberino Val d’Elsa (FI) Toscana
Chianti DOCG, Chianti DOCG Bio, Chianti 

DOCG Riserva Bio, “Spareto” Bianco di Tosca-

na IGT Bio, “Tìntero” Rosso di

Toscana IGT Bio 

Fiorano 

Cossignano (AP) Marche
IGT Rosso, IGT Bianco, Rosso Piceno 

Superiore DOC 

Foffani 
Clauiano (UD) Friuli Venezia Giulia
Pinot Grigio, Sauvignon, Chardonnay, Tocai 

Friulano, Merlot, Cabernet Franc, Cabernet 

Sauvignon, Refosco dal peduncolo rosso, Ter 

Vinum bianco, Ter Vinum rosso

Garella 
Masserano (BI) Piemonte
Juan, Chatus

Giachino Claudio 
Montelupo Albanese (CN) Piemonte
Dolcetto d’Alba, Dolcetto d’Alba Rainé, Barbe-

ra d’Alba, Nebbiolo d’Alba, Grappa

Il Cerchio

Capalbio (GR) Toscana
“Ansonica” Costa dell’Argentario DOC, Capal-

bio SanGiovese DOC Il Palazzo

Il Mongetto Azienda Agricola 

Vignale Monferrato (AL) Piemonte
Barbera d’Asti Superiore d.o.c.” Vigneto Gua-

ra”, Piemonte Chardonnay d.o.c.

“Vigneto Palareto”, Grignolino del Monferrato 

Casalese d.o.c. “Vigneto Rudifra”, Cortese 

Piemonte, Monferrato Casalese Cortese 

d.o.c., Barbera del Monferrato d.o.c.

Il Palazzo

Brisighella (RA) Emilia Romagna
Sangiovese IGT, Trebbiano IGT, 

Chardonnay IGT, Cagnina IGT

La Basia 

Puegnago del Garda (BS) Lombardia
Garda classico DOC “Predefi tte”, Garda 

classico DOC “Marti”, Garda classico DOC “La 

botte piena”, Garda classico DOC “La moglie 

ubriaca”

La Casaccia Azienda Agricola 

Cella Monte (AL) Piemonte
Grignolino del Monferrato Casalese DOC 

“Poggeto”, Freisa DOC “Monfi orenza”, 

Barbera d’Asti DOC, Barbera d’Asti Superiore 

DOC “Calichè”, Barbera del Monferrato DOC 

“Vigna Colma”, Chardonnay DOC “ Charnò”, 

Chardonnay DOC “ Varei”, La Casaccia Brut

La Distesa 

Cupramontana (AN) Marche
Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superio-

re “Terra Silvate”, Verdicchio dei Castelli di Jesi 

Classico Superiore “Gli Eremi”, “Nocenzio” 

Marche Rosso (Montepulciano, Sangiovese e 

Rosato, Vino da tavola Rosso “San Giorgio” 

e “Barbesino” e “Novello”, “Brina” Moscato tar-

divo 2003-2004, “Evviva” mosto parzialmente 

fermentato di Moscato

Scovero Andrea 

Costigliole d’ Asti (AT) Piemonte
Barbera d’ Asti “Ciapin”

Sorelle Palazzi

Morrona (PI) Toscana
Toscana IGT Bianco, Chianti delle Colline 

Pisane DOCG “La Casina di Badia”, Chianti 

delle Colline Pisane DOCG, Chianti delle 

Colline Pisane DOCG Riserva, Bianco pisano 

di S.Torpé Vin Santo DOC, Grappa da vinaccia 

di Chianti

Spagnol Eris 

Valdobbiadene (TV) Veneto
Prosecco di Valdobbiadene

Tedeschi Alberto  

Zola Predosa (BO) Emilia Romagna
Pignoletto

Tenuta Grillo di Guido e Igiea 

Zampaglione  

Gamalero (AL) Piemonte
Barbera d’Asti “Igiea”, Dolcetto “Pratoasciut-

to”, Freisa “Pecoranera”, Cortese “Bacca-

bianca”

Terra d’Arcoiris  

Chianciano Terme (SI) Toscana
Rosso toscano IGT, Chianti DOCG, 

Chianti Superiore DOCG

Tirelli Andrea 

Costa Vescovato (AL) Piemonte
Piemonte Barbera, Colli Tortonesi Barbera, 

Colli Tortonsi Dolcetto, Vino da tavola Bianco 

(Cortese-Favorita), Vino da tavola

Rosso

Urupia  

Francavilla Fontana (BR) Puglia
Negroamaro, Primitivo, Malvasia Nera, Monte-

pulciano, Chardonnay, Malvasia Bianca

Valleponci, Società Agricola

Finale Ligure (SV) Liguria
Granaia, Pigato, Rossese, Rossè, 

Valli Unite

Costa Vescovato (AL) Piemonte
Barbera DOC Colli Tortonesi “Vighet”, Barbera 

DOC Colli Tortonesi “Gaitu”, Dolcetto DOC 

Colli Tortonesi “Diogene”, Cortese DOC Colli 

Tortonesi “Ciapè”, Bianco DOC Colli Tortonesi 

“SanVito” (Timorasso), Rosso DOC Colli Tor-

tonesi “Bardigà”, Rosso DOC Colli Tortonesi 

“Marmotè” (Croatina), Vino bianco da tavola 

“Allegretto”, Vino rosato da tavola “Rosatea” 

Vergano Mauro Vini Aromatizzati  

Asti (AT) Piemonte
Vino Chinato “Chinato”, Vino Chinato Lulù”,
Vermouth “Amerikano” 

Cabernet Sauvignon)

La Marca di San Michele 

Cupramontana (AN) Marche
Castelli di Jesi Classico Superiore “Gli Eremi”, 

Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC

Classico Superiore “Capovolto”

La Viranda 

San Marzano Oliveto (AT) Piemonte
Barbera d’Asti DOC “San Giovanni”, Barbera 

d’Asti DOC Superiore, Barbera del Mon-

ferrato DOC, Langhe DOC Dolcetto, Freisa 

d’Asti DOC, “La Rou” (Cabernet Sauvignon), 

“Libertario Rosso” (Brachetto clone Migliardi), 

“Monsu Ardisson” (Pinot Nero), Chardonnay 

DOC “’L Martinet”, Cortese DOC, Monferrato 

Bianco DOC (Sauvignon blanc), Moscato 

d’Asti DOC, Moscato d’Asti DOC Passito, 

Spumante Brut (Cortese e Chardonnay). 

Come “Ca’ Ponchione” di Lorella e Claudio 

Solito: “La Sopa” Barbera d’Asti Superiore 

Riserva, “’L Vignot” Pinot Nero Riserva, “La 

Pipiona” Cabernet Sauvignon Riserva

Lo Zerbone 
Rocca Grimalda (AT) Piemonte
“Lo Zerbone” Cortese dell’Alto Monferrato 

DOC, “Curtéis” Cortese dell’Alto Monferrato 

DOC, “Ciarèt” Monferrato Chiaretto

DOC, “U Zeibon” Vino da tavola rosso, “Lo 

Zerbone” Dolcetto di Ovada DOC, “Nejr” Dol-

cetto di Ovada DOC Superiore, “Valli dell’Oro” 

Vino bianco di uve stramature

Lolmaia 

Monte San Savino (AR) Toscana
Vigna Vecchia, Biancolmo , Olmo Rosso

Lusenti 

Ziano Piacentino (PC) Emilia Romagna
Gutturnio Superiore DOC “Cresta al Sole”, 

Bonarda Doc “La Picciona”, Cabernet Sau-

vignon Doc Villante, Gutturnio d’annata Doc 

“Vigna Martin”, Malvasia Doc “Bianca Regina”, 

Gutturnio Doc frizzante, Bonarda Amabile Doc 

“Tradizioni che tornano”, Ortrugo Doc, Mal-

vasia Secco Doc, Pinot Grigio Doc “Fiocco di 

Rose”, Bonarda Filtrato Dolce, Malvasia Filtrato 

Dolce, Malvasia Passito 

Marconi Claudio 

Forlì (FC) Emilia Romagna
Sangiovese di Romagna DOC Superiore “Bac-

canello”, vino da tavola bianco “‘rabello”

Mille Una 

Lizzano (TA) Puglia
Salento Rosso IGT Primitivo, Salento Rosso 

IGT Primitivo Dolce Naturale, Primitivo di 

Manduria DOC 

Monte Dall’Ora 

San Pietro in Cariano (VR) Veneto
Valpolicella Classico, Valpolicella Classico 

Superiore, Amarone Classico della Valpolicella, 

Amarcore (Amarone-Amarcord) 

Monteforche di Soranzo Alfonso 

Vò (PD) Veneto
Cabernet Franc, Carantina

Morella 

Specchia d’Oria, Manduria (TA) Puglia
“Old Wines” Primitivo IGT Puglia, Primitivo 

Malbek Rosso IGT Puglia

Parmoleto

Castel del Piano, (GR) Toscana
Montecucco Rosso DOC, Montecucco 

Sangiovese DOC, Montecucco Sangiovese 

Riserva DOC, IGT BIANCO Carabatto, IGT 

ROSSO Sormonno

Paterna 
Terranuova Bracciolini (AR) Toscana
Chianti DOCG, Vignanova IGT, Terraio IGT, Il 

Rosso IGT, Vinsanto, Grappa

Pernigotti, Azienda Agricola 
Carezzano (AL) Piemonte
Colombaia, Lagne’, Pi en, Giramondo, 

VignasantaMontalbano, Colli Tortonesi 

bianco, Annozero

Piccolo Bacco dei Quaroni 

Montu’ Beccaria (PV) Lombardia
Pinot Nero, Buttafuoco, Bonarda Riserva, 

“Gustavo” Barbera, “Mons Acutus” Bonarda 

vivace, Sangue di Giuda, Riesling, “Elos” 

Malvasia

Podere Casina 

Istia d’Ombrone (GR) Toscana
Morellino di Scansano DOCG, Syrah Marem-

ma toscana IGT, Aione Maremma toscana IGT. 

Quarticello di Roberto Maestri 

Montecchio Emilia (RE) Emilia Romagna
Lambrusco “Rivellino”, Lambrusco 
“Barbacane”

Pino Ratto, Cascina Gli Scarsi

Ovada (AL) Piemonte
Dolcetto di Ovada “Gli Scarsi” e “Le Olive”

Revelli Eraldo 

Farigliano (CN) Piemonte
Dogliani DOCG “Autin Roca”, Dolcetto di 

Dogliani DOC “San Matteo”, Dolcetto di Do-

gliani DOC “Autin Lungh”, Dolcetto di Dogliani 

DOC “Otto Filari”, Langhe Rosso DOC “La 

Basarisca”

Ripa Azienda Agricola

Sorano (GR) Toscana
Vino rosso “EA”, Vino rosso “RIPA”, 

Grappa Miryam 

Roagna, I Paglieri 

Barbaresco (CN) Piemonte
Barbaresco “Crichët Pajé”, Barbaresco
“Pajé riserva”, Barbaresco “Pajé”, Barolo
“La Rocca e la Pira” riserva, Barolo
“La Rocca e la Pira”, Barolo “Vigna Rionda”, 
Opera Prima, Solea, Langhe Rosso, Langhe 
Bianco, Dolcetto d’Alba, Grappa di Barbare-
sco, Grappa di Barolo, Grappa di Chardon-
nay, Grappa di Dolcetto

Roccheviberti 

Castiglione Falletto (CN) Piemonte
Dolcetto d’Alba DOC “Vigna Melera”,

Barbera d’Alba superiore, Langhe Nebbiolo, 

Barolo “Vigneti Rocche”

Rugrà 

Tassarolo (AL) Piemonte
Gavi DOCG, Monferrato Rosso DOC: Scajeta 

(nebbiolo). Rosso di Bosco (merlot), Duere’ 

(nebbiolo e merlot), Nibio’ (vitigno storico)

Saccoletto Daniele

San Giorgio Monferrato (AL) Piemonte
Barbera del Monferrato “Aurum” 2000, 

Barbera del Monferrato 2001 DOC in barrique, 

Barbera del Monferrato DOC, Barbera del 

Monferrato DOC “Etichetta nera”, Barbera 

d’Asti DOC, Monferrato Freisa DOC, Grigno-

lino del Monferrato Casalese DOC, Piemonte 

Chardonnay DOC, “Vinrosa” Vino da tavola 

i vignaioli

gli agricoltorinote
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LA TERRA TREMA vuole raccontare di gastronomie ordite come azioni culturali: perché l’atto 

del cucinare avrebbe da essere il compimento pratico di un sapere libero e comune, e non 

strumento d’insinuazioni tecniciste o professio-

nali della grande ristorazione. È nella 

cucina (in quella quotidiana, 

anche e soprattutto) che 

si distinguono le 

mille tracce 

dei nostri 

tempi: le 

contaminazioni, 

i nomadismi del 

cibo e delle per-

sone, i cambiamenti 

economici e sociali, 

le mutazioni del territorio, le alienazioni, la qualità e i ritmi del 

nostro lavoro, le innumerevoli deviazioni/depravazioni del gusto 

massmediatico.

Lavorare la terra, coltivare un orto, imparare ad usare 
linux, sperimentare l’autoreddito, partecipare a grup-
pi d’acquisto, autoprodurre cultura, occupare aree 
dismesse nelle perif erie delle metropoli, saperi, 
sapori. 
Sono esempi reali di quanto abbiamo chiamato 
micropolitiche della resistenza. Ci vogliamo si-
tuati in un luogo comune che diciamo metropo-
litano, un tessuto connettivo che desideriamo 
autodeterminare in ogni sua forma: geografi ca 
e relazionale. Saremo soggettività quando 
impareremo che la partecipazione inizia dove si 
sappia mettere in comune i desideri, autoprodu-
cendo ricchezza (anche economica) e praticando 
cooperazione dal basso, partendo dal quotidiano.

i video biodegradabili
OUR DAILY BREAD

di Nikolaus Geyrhalter, 2005, HD 
col. formato 1,85; 1, 92’
Benvenuti al mondo di produzione 

di cibo e di lavoro agricolo high-

tech industriali! Al ritmo di nastri 

trasportatori e di macchine immen-

se, il fi lm guarda senza commentare 

nei posti dove è prodotto il cibo in 

Europa: spazi monumentali, pae-

saggi surreali e suoni bizzarri - un 

ambiente freddo e industriale che 

lascia poco 

spazio all’individualismo. Persone, 

animali, raccolti e macchine hanno 

un ruolo di supporto nella logistica 

di questo sistema che 

fornisce il tenore di vita della nostra 

società. “Nostro pane quotidiano” 

è una fi nestra wide-screen su una 

festa che non è sempre 

facile da digerire - e alla quale noi 

tutti prendiamo una parte. 

Un fi lm d’esperienza pura, metico-

losa e di livello elevato che permette 

di farsi la propria idea.

BIUTIFUL CAUNTRI

di Esmeralda Calabria, Andrea 
D’Ambrosio, Peppe Ruggiero. 
2007. DV Cam col. formato 16:9. 
73’
Uno scenario apocalittico, parados-

sale, forse irrimediabile. il quotidiano 

in una terra malata, la Campania; 

un nome emblematico. Gonfi a di 

rifi uti, che alchimisti del nostro tem-

po trasformano in oro, speculando 

sulla Terra. Un sistema perfetto e 

autodistruttivo.Fino a che punto 

l’uomo può spingersi per il denaro?

FRATELLI DI TAV 

effetti collaterali del treno ad alta 

velocità

di Manolo Luppichini e Claudio 
Metallo, 2008, col. formato dvd, 
durata 62 min
«Insieme ad una manciata di 

videomakers abbiamo girato mezza 

Italia seguendo i binari della linea ad 

alta velocità. Dalle immagini e dalle 

voci che abbiamo raccolto affi ora-

no storie poco conosciute, effetti 

collaterali della più grande opera all’ 

italiana...»

il menu
VENERDÌ 28 NOVEMBRE

primi 

RISOTTO TALEGGIO E TIMO
riso: Cascina Caremma, 
taleggio: Cascina Selva, 
timo: Cascina Caiella
ZUPPA DI FAVE CON LE ORTICHE 
fave: Cascina Caiella, ortiche: rac-
colte nelle campagne abbiatensi 
PASTA COI BROCCOLI
broccoli: Cascina Caiella

secondi

TRIPPA IN UMIDO
trippa: Cascina Gaggioli
PROSCIUTTO ARROSTO 
AL MIELE CON  MELE
prosciutto: Cascina Cirenaica, 
miele: Massimo Mereghetti, 
mele: Terra D’Arcoiris
TORTA DI CARCIOFI
carciofi : Cascina Caiella

contorni 

PATATE ARROSTO Cascina Caiella
INSALATA Cascina Forestina

FORMAGGI MISTI Cascina Selva

dolci
CROSTATA, PAN DE MEJIN,
MERINGATA
farine e realizzazione, 
Cascina Caremma
DOLCE SPEZIAL

SABATO 29 NOVEMBRE

primi

RISOTTO CON LA ZUCCA
riso: Cascina Caremma,
zucche: Cascina Caiella 
ORZETTO ALLA TRENTINA
orzo: Cascina Cirenaica
PASTA RADICCHIO ROSSO 
E SALSA DI NOCI
radicchio: Cascina Caiella

secondi

BRASATO CON POLENTA
carne di manzo: Cascina Gaggioli, 
farina: Cascina Caremma
DADOLATA DI FILETTO DI MAIALE 
IN SALSA DI SENAPE CON INSA-
LATA DI VERZA
fi letto di maiale: Cascina Cirenaica, 
verza: Cascina Forestina
TORTINI DI BIETOLE

contorni

PATATE ARROSTO Cascina Caiella
INSALATA Cascina Forestina

FORMAGGI MISTI Cascina Selva

dolci
CROSTATA, PAN DE MEJIN,
MERINGATA
farine e realizzazione, 
Cascina Caremma
DOLCE SPEZIAL

DOMENICA 30 NOVEMBRE

primi

RISOTTO FAGIOLI 
E SALSICCIA
riso: Cascina Caremma,
fagioli: Cascina Forestina, 
salsiccia: Cascina Cirenaica
ZUPPA DI ZUCCA 
E CAVOLO NERO 
zucche: Cascina Caiella,
cavolo Nero: Cascina Forestina
PASTA ALL’ORTO D’INVERNO

secondi

BOLLITO MISTO CON SALSA 
VERDE E CIPOLLE BORETTANE 
(O PURÈ DI PATATE)

carne di manzo: Cascina Gaggioli, 
cipolle e patate: Cascina Caiella
STINCO AL VINO ROSSO CON  
CAVOLO ROSSO ALLE MELE
stinco: Cascina Cirenaica, 
cavolo rosso: Cascina Caiella,
mele: Terra D’Arcoiris

contorni

PATATE ARROSTO Cascina Caiella
INSALATA Cascina Forestina

FORMAGGI MISTI Cascina Selva

dolci
CROSTATA, PAN DE MEJIN,
MERINGATA
farine e realizzazione, 
Cascina Caremma
DOLCE SPEZIAL

LA TERRA TREMA

di Luchino Visconti, 1948, 35 mm, 
b/n, formato 1.37:1, durata 160 
min
«I fatti rappresentati in questo fi lm 

accadono in Italia e precisamente 

in Sicilia, nel paese di Acitrezza, 

che si trova sul mare Ionico a poca 

distanza da Catania.

La storia che il fi lm ci racconta è la 

stessa che nel mondo si rinnova da 

anni in tutti quei paesi dove uomini 

sfruttano altri uomini.

Le case, le strade, le barche, il 

mare, sono quelle di Acitrezza.

Tutti gli attori del fi lm sono stati scel-

ti tra gli abitanti del paese: pesca-

tori, ragazze, braccianti, muratori, 

grossisti di pesce.

Essi non conoscono lingua diversa 

dal siciliano per esprimere ribellioni, 

dolori, speranze.

La lingua italiana non è in Sicilia la 

lingua dei poveri. [...]» 

IN ESPOSIZIONE

IN VINO VERITAS

di Santo Catanuto
10 suggestioni pittoriche 

dedicate a Gino Veronelli
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2 adesso piega lungo quest’altra

il programma
VENERDI 28 NOVEMBRE

Ore 15 Apertura. Assaggi 

confi denziali e acquisti diretti.

Ore 18 PRESENTAZIONE 

PUBBLICA DELLE CARTE 

DEI VINI DELLA TERRA

Ore 19 RACCONTI DI API, 

DI MIELE, DI TRANSUMANZA

Nino Coco apicoltore nomade

a seguire proiezione 
di Antonio, il Pastore delle Api

Ore 20 

GASTRONOMIE AUTONOME

Cena a Filiera Zero 

nella Cucina del Leo

Ore 20 LA TERRA TREMA 

un fi lm di L. Visconti

Ore 22 Concerto

COZZI VELLUTO QUARTET

SABATO 29 NOVEMBRE

Ore 15 Apertura. Assaggi 

confi denziali e acquisti diretti.

Ore 17

Degustazione guidata:

IL VINO 

a cura di Gigi Brozzoni

Ore 18 LA RONCOLA 

DALLA PARTE DEL MANICO. 

Discussione pubblica su Territorio, 

Agricolture e Cemento nell’anno 

dell’elezione di Milano EXPO 2015

Partecipano: C. Bianchetti (Po-
litecnico To), R. Brambilla (Rete 
Lilliput), V. Cancelli (Comitati No-
Tav), C. Casti (Governatore di Slow 
Food Italia), D. Finiguerra (Sinda-
co di Cassinetta di Lugagnano), 
Leoncavallo (Spazio Pubblico 
Autogestito), S. Passerini (Agri-
coltore), P. Santeramo (Presidente 
CIA Lombardia Milano Lodi), A. 
Savi (s.o.s Fornace). 
Coordina: Paul B (La Terra Trema)

Ore 19 FRATELLI DI TAV

documentario di M. Luppichini 
e C. Metallo

Ore 20 

GASTRONOMIE AUTONOME

Cena a Filiera Zero 

nella Cucina del Leo

Ore 20 BIUTIFUL CAUNTRI

documentario di E. Calabria, A. 
D’Ambrosio, P. Ruggiero

Ore 22 Concerto

ENFANCE ROUGE

DOMENICA 30 NOVEMBRE

Ore 15 Apertura. Assaggi 

confi denziali e acquisti diretti.

Ore 17 Degustazione guidata:

I SALUMI

a cura di Cascina Cirenaica

Ore 18 Degustazione guidata: 

I FORMAGGI

a cura di Cascina Selva 

Ore 19 Degustazione guidata:

IL VINO: “IO, LA BARRIQUE E 

BERLUSCONI”

a cura di Antonio Rollo 

Ore 20 

GASTRONOMIE AUTONOME:

Cena a Filiera Zero

nella Cucina del Leo

Ore 20 OUR DAILY BREAD 

documentario di N. Geyrhalter

Ore 22 Concerto

SEAN BURKE QUARTET

i concerti, le proiezioni video e gli  incontri si terranno presso il  Baretto del Leoncavallo


