
autocertificazione e prezzo sorgente

il riso

INFORMAZIONI GENERALI

Nome produttore/azienda e ragione sociale:  Chiara Dufour

Indirizzo:  Cascina Scanna

Telefono:  388 0602003

Fax:  02 3313896

E-mail:  info@cascinascanna.it

Sito internet:  www.cascinascanna.it

Cenni storici e geografici sul territorio:

Il territorio della Cascina Scanna, incredibilmente ricco di acqua (viene attraversato da cinque

fontanili) era abitato sin dall’epoca romana, come testimoniato dal rinvenimento di una piccola

necropoli subito a nord del centro aziendale.

La Cascina Scanna di Cisliano, con il palazzotto signorile, le case dei contadini, la

chiesa(Oratorio di San Bernardo), il molino costituisce un bell’esempio di cascina lombarda negli

immediati dintorni di Milano. La sua fondazione risale al IV secolo, anche se le testimonianze

architettoniche più interessanti (la casa padronale con il bel portone in bugnato, l’Oratorio di

S.Bernardo con torre campanaria e canonica) sono databili attorno al secolo XVI. Il Cardinale di

Milano Carlo Borromeo ricorda l’Oratorio di San Bernardo  in una delle sue missive.

La cascina con i granai, le stalle, le due grandi aie, costituiva un piccolo borgo autonomo che

ancora oggi, anche se in parte isolato dal centro abitato a seguito della Provinciale Cisliano

Vittuone, mantiene la propria chiara identità.

Le campagne che circondano il centro aziendale alternano colture asciutte tipiche della pianura

lombarda (mais, orzo, soia) alle risaie, a rive boscate e a boschi veri e propri.

Descrizione del nucleo famigliare e loro coinvolgimento nelle attività agricole:

Oggi la cascina è suddivisa tra due aziende agricole, una di queste è la azienda Chiara Dufour.

La moglie (Chiara Dufour  - agronoma) e il marito (Filippo Castoldi – veterinario) conducono la

azienda dal 1995e sono impegnati in una “titanica”opera di recupero e valorizzazione sia del

centro aziendale sia delle campagne che lo circondano. Attorno al centro aziendale nel 2004 è

stato anche piantato un arboreto con noci, farnie ed altre essenze arboree, dell’estensione di

50.000 metri quadrati.

Da giugno 2007 presso la Cascina Scanna è in funzione un agriturismo di pernottamento con

possibilità di prima colazione, con 5 grandi camere e due appartamenti che offrono la possibilità

di fruire alle porte di Milano, nel cuore del Parco Agricolo Sud, di un ambiente di grande confort

immerso nel verde

Possibilità di visitare l'azienda (si o no; se sì indicare in quali giorni) :  sì, il sabato

Eventuali strutture ricettive (tipologia e n° posti) : agriturismo di pernottamento – 25 posti



Estensione terreni:  circa 57 ettari

Superficie coltivata:  idem

Tipo di conduzione (proprietà/affitto/altro) :  affitto

Tipo di coltivazione (convenzionale, integrato, biologico, biodinamico, altro) :  convenzionale con

applicazione dei principi dell’agricoltura integrata (rotazione,diversificazione colturale, limitato

uso di concimi e fitofarmaci)

Varietà riso coltivato:  Carnaroli – Roma - Balilla

Consulenti:  a seconda del progetto da realizzare, per es. Architetto e Ing per la Ristrutturazione

Numero lavoratori fissi (escluso il proprietario) :   -

Numero lavoratori stagionali o manodopera giornaliera (quante persone, paga oraria) :  1 operaio –

8.86 /h

Ricorso ad agenzie di lavoro interinale: - ricorriamo a lavori in Contoterzi

Quantità prodotta/anno (specificare se di differenti tipologie) : circa 1500 q di mais – 6-700 q di

risone -  3-400 q di orzo

Principi e idealità cui si è ispirato il produttore:  coltivare prodotti nel rispetto dell’ambiente e

“goderseli”in famiglia, con gli amici,gli ospiti e i buongustai.

INFORMAZIONI RELATIVE AL PRODOTTO PIU' SIGNIFICATIVO PER IL

PRODUTTORE

Riso simbolo dell'azienda:  Carnaroli

Caratteristiche del riso (biologico, biodinamico con o senza certificazione, altre particolarità) :

Carnaroli puro al 100%, senza aggiunta di un’altra varietà consentita commercialmente ma di

minor valore (Carnak);

pilature frequenti, senza oliature ed aggiunte di prodotti sbiancanti

Provenienza delle sementi:  Italia

Coltivazione a secco (si/no) : no

Modalità d’irrigazione: sommersione

Provenienza dell’acqua:  fontanili – Canale Scolmatore delle piene di Nord Ovest (CSNO)

Quantità prodotta nell’ultimo raccolto:  circa 600q

Lavorazioni eseguite nell’ultima campagna: aratura leggera-erpicatura-passaggio con spianone in

acqua

Mesi della raccolta dell’ultima campagna: ottobre

Metodo di raccolta:  mietitrebbiatura con triturazione della paglia

Distanza tra luogo di raccolta e di conservazione: 50 metri

Modalità e tempo di conservazione prima della lavorazione: da zero a 10 mesi

Modalità di lavorazione (pestelli, meccanica ecc) :  pilatura in riseria artigianale

Eventuali addittivi utilizzati: nessuno

Modalità di stoccaggio riso lavorato:  in sacchetti in luogo fresco ed asciutto, in estate in frigorifero

o sottovuoto

Quantità riso ottenuto: parte del risone prodotto, circa 30 q/anno

Varietà riso (integrale, semintegrale, raffinato ecc) :

Particolarità del prodotto:  il riso ha un “gusto”! Tiene la cottura, manteca bene (risotti)



Luogo e modalità di confezionamento:  Gaggiano

Tipi di confezioni disponibili:  1 – 2 – 5 chili

Luogo e modalità di vendita (azienda, negozi, supermercati, etc.) :  azienda cascina Scanna - negozi

(Edolo) – consegna a domicilio (Milano-Monza – Genova – Lugano – Roma)

Prezzo sorgente al kg (indicare se ivato o meno) : circa 2.0  ivato

Prezzo medio confezione:  2.35 

Costi di spedizione:  8 euro/20 kg (0.40 /kg)

Condizioni ambientali del posto di produzione (eventuali rischi ambientali) :

Cosa penso degli Ogm in agricoltura: nel caso del mais possono aiutare ad utilizzare meno

fitofarmaci ed a produrre alimenti senza micotossine

Altre considerazioni:


