Bra
trema

autocertificazione e prezzo sorgente
il riso

INFORMAZIONI GENERALI

Nome produttore/azienda e ragione sociale: Cascina Gaggioli —az. Agr. Bossi F.lli e Quattri Carla
Indirizzo: Cascina Gaggioli via Selvanesco, 25 20141 Milano

Telefono: 0257410232

Fax: 025391151

E-mail: cascinagaggioli@cascinagaggioli.it

Sito internet: cascinagaggioli.it

Cenni storici e geografici sul territorio: cascina gia presente sul territorio nel 1600, a corte
guadrata. Interamente all’interno del Parco Agricolo Sud Milano.

Gia azienda orticola, le coltivazioni sono interamente bio dal 2001. Produciamo riso Carnaroli,
mais Maranello da polenta e frumento, piu i foraggi per mantenere i bovini da carne di razza
Limousine. Le nostre produzioni sono vendute direttamente nello lo spaccio aziendale.

Abbiamo alcune camere per I’ospitalita agrituristica e un’area attrezzata per la sosta camper.
Descrizione del nucleo famigliare e loro coinvolgimento nelle attivita agricole: mamma Carla si
occupa dell’agriturismo, Giuditta ¢ impegnata nel negozio aziendale e nell’agriturismo, Paolo si
occupa dell’aspetto sanitario della stalla e Francesco si occupa della campagna,
dell’amministrazione e di tutto il resto...

Possibilita di visitare I'azienda (si 0 no; se si indicare in quali giorni) : si, ogni giorno
Eventuali strutture ricettive (tipologia e n° posti) : camere per un totale di 9 posti

Estensione terreni: 44 ha

Superficie coltivata: 41 ha

Tipo di conduzione (proprieta/affitto/altro) : affitto

Tipo di coltivazione (convenzionale, integrato, biologico, biodinamico, altro) : biologico
Varieta riso coltivato: riso superfino Carnaroli

Consulenti: ????

Numero lavoratori fissi (escluso il proprietario) : 2

Numero lavoratori stagionali 0 manodopera giornaliera (quante persone, paga oraria) : /
Ricorso ad agenzie di lavoro interinale: /

Quantita prodotta/anno (specificare se di differenti tipologie) : 450/500 g

Principi e idealita cui si ¢ ispirato il produttore: lasciare il mondo migliore di come I’abbiamo
trovato.



INFORMAZIONI RELATIVE AL PRODOTTO PIU' SIGNIFICATIVO PER IL
PRODUTTORE

Riso simbolo dell'azienda: superfino Carnaroli (I’'unico riso che coltiviamo)
Caratteristiche del riso (biologico, biodinamico con o senza certificazione, altre particolaritd) : bio
Provenienza delle sementi: sementi convenzionali non trattate

Coltivazione a secco (si/no) : no

Modalita d’irrigazione: continua dalla semina alla botticella. Asciutta per la fioritura
Provenienza dell’acqua: Ticinello residuo, Naviglio Grande

Quantita prodotta nell’ultimo raccolto: circa 450 g

Lavorazioni eseguite nell’ultima campagna: nessuna

Mesi della raccolta dell’ultima campagna: inizio di ottobre

Metodo di raccolta: mietitrebbia

Distanza tra luogo di raccolta e di conservazione: 500 m

Modalita e tempo di conservazione prima della lavorazione: risone nei silo
Modalita di lavorazione (pestelli, meccanica ecc) : riseria

Eventuali addittivi utilizzati: /

Modalita di stoccaggio riso lavorato: in ambiente condizionato

Quantita riso ottenuto: circa 60%

Varieta riso (integrale, semintegrale, raffinato ecc) : integrale e bianco
Particolarita del prodotto: riso particolarmente adatto per risotti.

Luogo e modalita di confezionamento: Riseria Dragoni, Borghetto Lodigiano, in sacchetti da Kg 1
sottovuoto e in sacchi da 25 Kg. Cascina Gaggioli in sacchetti di telada _ Kg, 1-1,4-3e5Kg
Tipi di confezioni disponibili:

Luogo e modalita di vendita (azienda, negozi, supermercati, etc.) : in cascina

Prezzo sorgente al kg (indicare se ivato o meno) : 3,10 euro/Kg

Prezzo medio confezione:

Costi di spedizione:

Condizioni ambientali del posto di produzione (eventuali rischi ambientali) :
Cosa penso degli Ogm in agricoltura: assolutamente negativi

Altre considerazioni: condizioni particolari per G.A.S.



Bra
trema

autocertificazione e prezzo sorgente

le farine

INFORMAZIONI GENERALI

Nome produttore/azienda e ragione sociale: Cascina Gaggioli —az. Agr. Bossi F.lli e Quattri Carla
Indirizzo: Cascina Gaggioli via Selvanesco, 25 20141 Milano

Telefono: 0257410232

Fax: 025391151

E-mail: cascinagaggioli@cascinagaggioli.it

Sito internet: cascinagaggioli.it

Cenni storici e geografici sul territorio: cascina gia presente sul territorio nel 1600, a corte
guadrata. Interamente all’interno del Parco Agricolo Sud Milano.

Gia azienda orticola, le coltivazioni sono interamente bio dal 2001. Produciamo riso Carnaroli,
mais Maranello da polenta e frumento, piu i foraggi per mantenere i bovini da carne di razza
Limousine. Le nostre produzioni sono vendute direttamente nello lo spaccio aziendale.

Abbiamo alcune camere per I’ospitalita agrituristica e un’area attrezzata per la sosta camper.
Descrizione del nucleo famigliare e loro coinvolgimento nelle attivita agricole: mamma Carla si
occupa dell’agriturismo, Giuditta ¢ impegnata nel negozio aziendale e nell’agriturismo, Paolo si
occupa dell’aspetto sanitario della stalla e Francesco si occupa della campagna,
dell’amministrazione e di tutto il resto...

Possibilita di visitare I'azienda (si 0 no; se si indicare in quali giorni) : si, ogni giorno
Eventuali strutture ricettive (tipologia e n° posti) : camere per un totale di 9 posti

Superficie cerealicola : circa 15 ettari, tra frumento e mais

Esposizione ed altitudine : pianura

Quantita di grano prodotto : Taylor, Pandas. Mais Maranello

Sesto di impianto e cultivar :

tipo di conduzione (proprieta/affitto/altro) :

Tipo di coltivazione (convenzionale, integrato, biologico, biodinamico, altro) :

Concimazioni eseguite nell’ultima campagna (principio attivo e n° concimazioni) : letame bovino
Lavorazioni eseguite nell’ultima campagna : su mais strigliatura e 3 sarchiature

Mesi di raccolta dell’ultima campagna : frumento a giugno, mais a ottobre

Numero lavoratori fissi (escluso il proprietario) :
Numero lavoratori stagionali 0 manodopera giornaliera (quante persone, paga oraria) :

Nome e sede del molino utilizzato nell’ultima campagna :
Distanza tra luogo di raccolta e il molino (distanza media) : 60 Km



Modalita di molitura : a pietra
Modalita di conservazione del grano : in sacconi da 5 g in magazzino di cemento

Quantita di farina prodotta nell’ ultima campagna : tra mais e frumento circa 50 q

Luogo, modalita di stoccaggio della farina : in cassone condzionato

Eventuale laboratorio di analisi utilizzato:

Luogo e modalita di confezionamento : Molino Stefanetti, Solbiate comasco. Cascina Gaggioli
Tipo di confezione utilizzate : 1 Kg

Luogo e modalita di vendita (azienda, negozi, supermercati, etc.) : cascina

Prezzo sorgente della farina di grano tenero e di grano duro: 1,80 euro/Kg, mais 3euro/Kg
Prezzo medio confezione (imballo+etichetta) : 1,80 euro / 3 euro

prezzo totale (riferito alla confezione) :

Condizioni ambientali del posto di produzione (eventuali rischi ambientali) :
Condizioni ambientali dell’area (eventuali rischi ambientali, altro) :

Cosa penso degli Ogm in agricoltura: assolutamente negativi

Altre considerazioni: Il mais Marano (Maranello) é un’antica varieta coltivata con una certa
diffusione fino agli anni 60, quando iniziarono a diffondersi gli ibridi, non riseminabili.

Noi ci auto produciamo la semente, tenendo a tal fine delle pannocchie da cui otterremo i semi
per I’anno successivo.

E una varieta poco produttiva (specialmente in coltura biologica), ma la farina che si ottiene ha
un gusto particolare, non riscontrabile nei mais ibridi da polenta in commercio.



